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Methodisches Vorgehen
Vorbereitungsschritte Auswertung
e Optische Auszahlung
der gewachsenen
Kolonien

e Keimzahl-Berechnung

e \/orbereitung Arbeitsplatz

e Schutz- und Hygienemallhahmen
fur Laborpersonal (Waschen und

Desinfizieren der Hande, Kittel,
Handschuhe und Brille)

urchfuhrung

e Einwiegen und Homogenisieren der
Salatprobe (Bag — Mixer)

e Ansetzen der Verdlinnungsreihen
(10-3; 104;10) im Doppelansatz
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Abbildung 1: Auftragen
Abbildung 2: Versuchsablauf der Proben|osung
Ergebnisse
3,00E+07 Tabelle 1: Festgestellte Sensorikabweichungen bei einigen Salatproben
e wassrig, matschig * leicht vergoren
2 00E+07 * braunlich * muffig, modrig
5 * zusammengefallene * stechend, essigartig
5 1,50E+07 Blatter
S
N
UL Tabelle 2: Zusammengefasste Keimzahlen
0,00E+00 | |I Minimum 1,95 x 10° 1,80 x 10°
1234567 8 9101112131415161718192021222324252627282930 Maximum 3,00 x 107 3,00 x 107
Salatproben
: 7 7
B Kolonienazahl mesophile Keime B Kolonieanzahl psychrothropher Keime Mittelwert 2'36 x 10 2'44 x 10

Abbildung 3: Mesophile und psychrotrophe Koloniezahl der einzelnen Salatproben

Fazit

* Erhaltung von aussagekraftigen Ergebnissen = Anwendung von Verdiinnungsstufen bis mindestens 10°
* Festgestellter Mittelwert gleicht nahezu dem Richtwert (5 x 107 KbE/g**) der Deutschen Gesellschaft fiir Hygiene und Mikrobiologie
(vgl. Aktualisierte Stellungnahme Nr. 017/2011 des BfR von 2011, S. 4)

* Beprobung am Ende des MHD = Tag MHD + 1 Tag
** KbE Kolonie bildende Einheiten pro Gramm

Lebensmittelqualitat und

Lebensmittelsicherheit
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