
 

 
 
Bio, Leidenschaft und feinster Genuss   
 
Hochwertige Bio-Öle herzustellen, ist Teamwork und oft eine große Herausforderung. Ein duales 
Studium in unserem multilingualen Familienunternehmen ist deshalb spannend, vielseitig und 
verantwortungsvoll ab dem ersten Tag. Aktive Kollegen, die in der Pause Tischtennis spielen oder die 
Yoga-Matte herausholen, Weiterbildungsangebote und ein frisches Bio-Mittagessen gehören bei uns 
genauso zum Arbeitsalltag wie das Forschen an innovativen Produkten und Technologien. Dabei sind 
wir überzeugt, dass die Herstellung von Lebensmitteln auch nachhaltigen und ethischen Grundsätzen 
folgen muss. Damit wollen wir Vorbild sein und die Ess-Kultur auf der ganzen Welt zum Besseren 
verändern. Bist Du dabei? 

Dann haben wir folgenden dualen Studienplatz frei: 

Duales Studium Lebensmittelqualität und Lebensmittelsicherheit (m/w/d) 
 

 
Dein Ausbildungsverlauf: 

 Zu Beginn Deines Studiums lernst Du die Abteilungen wie Qualitätssicherung, 
Qualitätsmanagement, Produktentwicklung, Produktmanagement und Produktion kennen. 

 Ab der 2. Praxisphase unterstützt Du unsere Qualitätsmanagementteams und beschäftigst 
dich mit den verschieden Themen im Bereich Sensorik, Verfahrenstechnik, 
Lebensmittelanalytik, Lebensmittelhygiene, Lebensmittelrecht und Qualitätsmanagement. 

 Im 6. Semester erstellst du Deine Bachelorarbeit an einem aktuellen Thema, in Bezug auf 
unser Unternehmen. 

 Die Anteile der betrieblichen und akademischen Ausbildung sind im Wechsel. Unser 
Praxispartner für diesen Studiengang ist die staatliche Studienakademie Plauen. 
Informationen zur BA und Studiengang erhältst Du hier:  
https://www.ba-plauen.de/studienangebote/lebensmittelsicherheit 
 

Dich zeichnet aus: 
 Ein gutes Abitur oder eine Fachhochschulreife, eine fachgebundene Hochschulreife, eine 

Meisterprüfung oder eine abgeschlossene Berufsausbildung in Verbindung mit einer 
bestandenen Zugangsprüfung von der BA Plauen 

 Deine Leistungsschwerpunkte liegen in den naturwissenschaftlichen Fächern, 
wie Biologie, Chemie, Physik, … 

 Interesse an Lebensmittel, Qualität und wirtschaftlichen Prozessen und Abläufen 
 Gute Englischkenntnisse  
 Zielstrebigkeit, Selbstorganisation und eine strukturierte Arbeitsweise 
 Kommunikationsfähigkeiten, Lern- und Einsatzbereitschaft 
 Zuverlässigkeit, Sorgfalt und Genauigkeit 

 
Wir bieten Dir: 

 Abwechslungsreiches und praxisorientiertes Studium 
 Familiäres Arbeitsumfeld 
 Regelmäßige Feedbackgespräche 
 Mitarbeitervergünstigungen und bewegte Pause 
 Kostenfreies Bio-Mittagessen aus unser eigenen Kantine und kostenfreie Getränke  
 Nach erfolgreichem Abschluss, besteht die Möglichkeit, Deine berufliche Karriere in unserem 

der Unternehmen zu starten 

Regelstudienzeit: 3 Jahre 
Praxisteil:   Hirschstein OT Mehltheuer (bei Riesa) 
Theorieteil:   Berufsakademie in Plauen (www.ba-plauen.de) 
Abschluss:   Bachelor of Science 

Bei Fragen steht Dir Anne Wagner gerne unter: 035241 / 820 827 zur Verfügung.  
Wir freuen uns auf Deine Bewerbung mit Anschreiben, Lebenslauf und Zeugnissen, gerne per  
E-Mail an: bewerbung@bioplanete.com 
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